
ENTREES
MARBRE DE FOIE GRAS DE CANARD AU MAGRET FUME 17 €

POIRE POCHÉE , TOAST BRIOCHÉ ET CHUTNEY DE FIGUES                                           

FRICASSÉE DE CHAMPIGNONS ET LARDONS FUMÉS  AU MUSCAT                  14 € 
ET SON OEUF POCHÉ

ASSIETTE DE JAMBON IBÉRIQUE, COMPOTÉE D’OIGNONS ROUGES 18  €

ARDOISE DE TAPAS CATALANES PETITE  12 € 
GRANDE  20 € 

ASSIETTE D’HUÎTRES (PROVENANCE SELON ARRIVAGE)  
6 HUÎTRES 10  € 
LA DOUZAINE  18  €

CRÈME DE POTIMARRON      12  €
SERRANO ROTI ET COPEAUX DE MANCHEGO    

SALADE DU GALION 
CREVETTES , AVOCAT , POISSON OU SAUMON FUMÉ  ,TOMATES ,            PETITE 12  €
PARMESAN , CONCOMBRE, VINAIGRETTE BALSAMIQUE GRANDE  18 €

TARTARE DE SAUMON A LA MANGUE 14 € 
LÉGUMES CROQUANTS ET WAKAMÉ

AUMONIÈRE AU CAMEMBERT AOP, POMMES FRUITS  ET PA DE FETGE 14 €

ENTRÉE DU JOUR 9 €

POISSONS*

RISOTTO CREMEUX AUX NOIX DE ST JACQUES                                                    24 €   
CREVETTES, CHORIZO ROTI ET ENCRE DE SEICHE

FILET DE MERLU, CHORIZO GRILLÉ ET SON AÏOLI 22 €

PARILLADE DE POISSONS EN PERSILLADE ET AIOLI                                            32 €
(POISSONS ET CRUSTACÉS SELON ARRIVAGE)

DOS DE SAUMON, SAUCE CURRY COCO 22 €

PLAT DE POISSON DU JOUR 18 €

VIANDES*
MAGRET DE CANARD ROTI, REDUCTION D’ AGRUMES ET MIEL                                           24€

PLUMA DE COCHON  IBERIQUE ET SON JUS COURT AU ROMARIN                                   25 €

SUPREME DE PINTADE AVEC SA CRÈME FORESTIERE                                                          19 €

TATAKI DE BOEUF SAUCE SOJA GINGEMBRE  (SERVI SAIGNANT OU BLEU) 24 €

BURGER SAVOYARD  20 €
REBLOCHON, COMPOTÉE D’OIGNONS, BACON, LARD FUMÉ, SAUCE AURORE
POTATOES ET LEGUMES DU JOUR

TARTARE DE BOEUF ET SES CONDIMENTS 20 €
POTATOES ET LEGUMES DU JOUR

PLAT DE VIANDE DU JOUR 18€
(*) TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNÉS D’UNE GARNITURE DU JOUR.                    

FROMAGES

ASSIETTE DE FROMAGES                                                                                                  9 €

DESSERTS   
CRÈME CATALANE                                                                                                            8 €
CRAQUELIN FAÇON PARIS – BREST                                                                               8 €
POIRE POCHÉE AU VIN ROUGE ET EPICES, GLACE BULGARE                                   8 €
SOUPE DE MANGUE AU LAIT COCO, SORBET DE FRAMBOISE                                 8 €
MILLEFEUILLE A LA CRÈME DE MASCARPONE CHOCOLAT  9 €                                  
DESSERT DU JOUR 8 €                                       

A LA CARTE…

LA FORMULE ENFANT 16 € (- de 12 ans) 
Jambon Blanc et ses Crudités ou Entrée du Jour

*****

Volaille du Jour ou Poisson du Jour ou Steack Haché, 

Garnitures : Légumes du jour, Frites ou Pâtes

*****

2 boules de Glace ou Gâteau au chocolat ou Fromage Blanc / Yaourt

La Liste des 14 Allergènes présents dans nos plats est disponible à l’ Accueil
Nos prix sont Nets


